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Dal 4 Aprile al 18 Maggio 2025

Le Valli del Natisone si apprestano ad accogliervi, attraverso lInvito a Pranzo
di Primavera, con piatti che si ispirano alla magia della natura che in questa
stagione lentamente si risveglia, rigogliosa e verdeggiante. Ortiche (pokrive),
levistico (lustrih), menta (meta), partenio (mederjauka), sono soltanto alcune
delle piante spontanee che i ristoratori dell’Associazione Invito a Pranzo
continuano a utilizzare e rielaborare nei propri menu.

Il tutto nel rispetto di quella memoria storica locale che racconta di come,
da tempo immemore, le “erbe buone” venissero utilizzate nell'alimentazione
quotidiana, per sfruttarne al meglio le proprieta curative. "Un'eredita remota
di ricette sedimentate attraverso una sperimentazione lenta, ma efficace e
sicura anche nell'azione medicamentosa, integrata ovviamente da uneffettiva
gratificazione del palato”. (Dott. Franco Fornasaro per Invito a Pranzo di
Primavera, anno 1999).

Ci separa solo
una prenotazione.

£\ I menu sono disponibili
I su prenotazione

e possono subire variazioni  In tuttiilocali sara possibile Siconsiglia vivamente di
dovute alla reperibilita delle gustare la Gubana e gli prenotare con congruo
materie prime. Struki, dolci tipici delle Valli. anticipo. Prego comunicarci
eventuali allergie.

I prezzi si intendono
bevande escluse.

Agriturismo
“Scribano”

Via Craoretto, 22 - Prepotto (UD)
C.+39 333 6418357 / 347 1373865
www.scribanovini.it

Menu disponibile venerdi a cena, sabato
e domenica pranzo e cena sempre su
prenotazione. Aperto nelle stesse giornate.

* Antipasti ¢
| nostri sottaceti e sottolio di casa

i

I formaggio “Ubriaco” da noi
stagionato in vinaccia con
confettura di pomodori verdi

"!ﬁ;’
|l salame di casa
* Primi ¢
Gli zlikrofi alle erbe aromatiche con

riduzione di Schioppettino e ricotta
affumicata dicapra

w

%
| bleki di grano saraceno al pesto
di aglio orsino
* Secondi °
Il capriolo con la nostra confettura
di uva fragola ed il Paston

S
Lo sformato di frico alle erbe di campo

* Dolci ¢
Il fancel di mele

Gli &truki lessi
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Albergo Ristorante
“Al Vescovo”

Via Capoluogo, 67 - Pulfero (UD)

T.+39 0432 1796012 - C. +39 379 2616073

alvescovosrli@gmail.com

Menu disponibile venerdi, sabato
e domenlca su prenotazione.
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 Antipasti ¢
Cono di verdurine fritte
di benvenuto

x %
Stakanje gratinato al forno con
radicchio di campo e crema di

caprino delle Valli

* Primi *

Raviolo fatto in casaripieno alla
trota di fiume, vellutata di piselli

e olio al limone

&
Gnocchidiricotta fresca alle
ortiche con guanciale croccante e

sclopit

*Secondo *

Porchetta di coniglio allaglio orsino

con polenta e insalatina
di valeriana al kren

*Dolce *

Mousse allo Slivovitz e gubana
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Prenotate il vostro posto:
¢ invitoapranzo « www.invitoapranzo.it

Con il patrocinio di

R s PROLOCO Ufficlo Informazione ed Accoglienza Turistica Valli del Natisone
:JEHIEJZI 5 NEDISKE Pro Loco Nediske Doline - Valli del Natisone APS - Ufficio IAT Valli del Natisone
GIULIA D<LINE c/o SMO(Slovensko Multimedialno Okno - Museo di paesaggi e narrazioni)
il YMLLIDELNATISONE \/i \|ne Adria, 73 - 33049 San Pietro al Natisone / Spietar (UD)

Cell. +39 339 8403196 / +39 349 3241168

segreteria@nediskedoline.it - www.nediskedoline.it - www.vallidelnatisone.eu

Iscrivetevi alla newsletter dell'Ufficio Turistico Valli del Natisone, basta compilare il modulo sul
sito www.nediskedoline.it, cosi da restare sempre aggiornati su novita ed iniziative di tutto il
comprensorio... incluso il nostro prossimo appuntamento dell”Invito a pranzo d’Autunno 2025"
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Osteria

Trattoria
“AllgafZascina”

A

Hosteria

13 ” 13 2 13 L] 1)
Da Walter Kolovrat Masha e I'Orso
Via Sorzento, 4 - San Pietro al Natisone (UD) Frazione Altana, 26 - San Leonardo (UD) Frazione Clabuzzaro, 8/A - Drenchia (UD)
C. +39 329 2981691/ 339 1741803 T. +39 0432 723321 - C. +39 349 7235652 T.+39 0432 721104 - C. +39 377 3189672
Facebook: Osteria Alla Cascina Menil disponiblile sabato a pranzo e cena
Menu disponibile giovedi e venerdi a cena,

sabato pranzo e cena e domenica

Frazione Osgnetto, 60 - San Leonardo (UD)
a pranzo su prenotazione.

T. +39 0432 723553 - C. +39 345 4677089
(solo WhatsApp)
Meni disponiblle sabato e domenica
su prenotazione almeno tre giorni prima.
Lunedi chiuso.

e domenica a pranzo previa prenotazione.

Menu disponibile sabato e domenica a
In settimana a pranzo con congruo preavviso

pranzo su prenotazione. Sabato sera
su prenotazione almeno due giorni prima.
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* Antipasti *

Flan di zucchine e menta

.'\_hc
Crema di formaggio

@

Gel di mela vé?de e sedano
*Bis di Primi *
Tagliolini aglio orsino

.'1‘..':
Orzotto salsiccia e radicchio

* Bis di Secondi °
Frico con pomodoro e polenta

W
Guancette di maiale al Cabernet
Cottura Sous Vide

* Dolce *
Panna cotta con fragole

©
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Agriturismo
“Monte del Re”

Fraz. Clenia, 35/B - S. Pietro al Natisone (UD)
T.+390432 717022 - C. +39 320 8837092
info@agriturismomontedelre.it

Facebook: agriturismomontedelre

Menu disponibile dal giovedi al sabato e
domenica a pranzo sempre su prenotazione.
Aperto nelle stesse giornate.
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* Benvenuto della Casa ¢

Bocconcino croccante di Stakanje
alle foglie dirapa

e Antipasti ¢
Insalatina Primavera (ricotta fresca
Manig, fragole, melissa, matavilz e
granella di pane)
i
Papaverina di campo con crema
all'uovo sodo, aceto di mele delle
Valli del Natisone e briciole di
prosciutto crudo affumicato

* Primo ¢
Ravioli fatti in casa allo sclopit,
patate, stracchino e noci
« Secondo ¢

Zajac Pecan (porchetta di coniglio
alle erbe del Monte del Re con
contorno di stagione)

* Dolce

Gelato fior di latte con miele delle
Valli del Natisone, granella di
gubana e idrolato all'abete rosso

* Antipasto *
Salame stufato con piselli
e finocchietto selvatico,
polentina morbida

*Primi ¢

Zupa pozgana con malva e partenio

E
Marvice alle ortiche con
pomodorini, aglio orsino e
formaggio caprino Capre Felici
*Secondo a scelta *
[l nostro frico

&

3
Coniglio in salsa al timo

: * Contorni *
Stakanje con Modac (tarassaco)
e insalatina fiorita

* Dolce *
Torta con la ricotta Manig

« Antipasto °
Stuzzichini Monti e Mare
* Bis di Primi *
Cannelloni alragu dicarne e
lasagna allo sclopit con
formaggio Montasio
*Secondo *

Arrostino di pollo profumato
alle erbe aromatiche,
accompagnato dalle buone verdure
ripassate in tegame

*Dolci °
Dolci assaggini della Bea

In alternativa al Menu di Primavera,
il nostro stinco e la nostra braciola
aromatizzata sono sempre
disponibili fino ad esaurimento.

Trattoria
“Allaageata”

Frazione Clodig, 28 - Grimacco(UD)
T.+39 0432 725034 - C. +39 333 9146788
Facebook: Bar Trattoria Alla Cascata

Menu disponiblile tutti | glorni
su prenotazione almeno due giorni prima,
fino a lunedi 2 Giugno. Chiuso venerdi.

.—&_.

* Antipasti ¢
Muset dell’Azienda Snidaro
in crosta di pane alle erbe

w
Bocconcino di zucchina saporito

L
Frittatina dicampo
* Primi *
Vellutata di sclopit e patate
con fagioli cannellini

i
Orzotto di ortiche mantecato
al gorgonzola

T
Maltagliati allaglio orsino con
scaglie di parmigiano
* Secondi con contorno ©

Arista di maiale al profumo
di primavera

%
Filetto di trota al burro con
sughetto di erbe spontanee
*Dolce »
Dolce della casa a scelta
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* Antipasto *

Mix di formagqgi saporiti regionali
accompagnati da composte fiorite
* Primo *

Gnocchi di polenta bianca serviti
con pesto di aglio orsino e scaglie
digrana

*Secondo *

Griglia mista cotta alla brace
cucinata dall'Orso
(piatto tipico della casa)

* Contorno *

Patate spadellate ai profumi

di erbe aromatiche
* Dolce *
Il dolce del giorno di Masha

Sk
Agriturismo Agriturismo
“Péstrofa” “La Casa delle Rondini”

Localita Cedron - San Pietro al Natisone (UD)
T. +39 0432 714172 - C. +39 333 5390564

stefania.predan@gmail.com

Menu disponiblle venerdi, sabato
e domenica su prenotazione.
Aperto nelle stesse giornate.

- D

Frazione Dughe, 14 - Stregna(UD)
T.+39 0432724177
Menu disponibile sabato e domenica
su prenotazione.
Adattabile ai gusti dei pil piccini.

* Antipasto *
Cestino di grana con misticanza,
erbe spontanee, bocconcini
di papaya, ravanelli e scaglie
di formaggio caprino, il tutto
accompagnato dalla focaccia fatta
in casa alle erbe

* Primi ¢

Vellutata di sclopit con, a scelta,
bocconcini di trota

wo

Gnocchialle ortiche fattiin
casa, conditi con burro dorato e
mentuccia selvatica
*Secondo *

Filetto di trota grigliato su letto di
asparagi selvatici, accompagnato
da modac (tarassaco) in padella
* Dolce *

Dolce di casa Péstrofa

@

* Antipasto *
[l buon pane fatto in casa

accompagna i salumi della nostra
cantina, i formaggi locali e il fancel

e Intermezzo ¢

Vellutata di ortiche e fiori di campo

* Bis di Primi ¢

Lasagna con asparagi di stagione

L
Spatzli con pesto di aglio orsino

e ricotta a fil di fumo di Zore

*Secondo *

Involtini di manzo con ripieno di
ricotta Manig ed erbe spontanee

* Contorni *
Stakanje di primavera

N
Radicchio con uova sode

*Dolci »

Palacinka con Marmellata all'antica

di Angolo di Paradiso

Struki kuﬁgni{lessi)
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